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“国粮院粮食加工 30 年历程与发展”专栏

专栏主持：谭    斌

专栏组织：吴少堂

专栏介绍

粮食加工是粮食产业链的关键

环节，事关国家粮食安全与健康中

国建设。我国粮食加工科技在过去

的 30 年中取得了长足的发展与进

步，尤其是我院老一辈粮食加工科

研人员，在谷物碾米与制粉工艺技

术、装备及标准等初级加工技术体

吴少堂：男，享受研究员同等

有关待遇的高级工程师，国家一级

建造师、监理工程师，国家粮食和

物资储备局科学研究院粮油加工研

究所所长，《粮油食品科技》第四、

五届编委会委员，全国粮油标准化

技术委员会第二届油料及油脂分技

术委员会副秘书长，中国粮油学会

油脂分会第八届理事会理事，中国

粮油学会粮食物流分会第二届理事

谭  斌  首席研究员

国家粮食和物资储备局科学研究院 

粮油加工研究所

吴少堂  

享受研究员同等有关待遇的高级工程师 /所长

国家粮食和物资储备局科学研究院

粮油加工研究所

目 10 余项，主持《方便面》《全麦粉》

等近 10 余项国家标准及行业标准

的制修订。出版著作 7 部，发表论

文 200 余篇，其中 SCI 30 余篇；授

权国家发明专利 10 余件，其中 1

件获中国专利优秀奖；获中国食品

科学技术学会技术进步奖一等奖等

省部级科技奖励 6 项；获中国技术

市场协会项目金桥奖二等奖 2 项，

优秀奖 1 项；获 2015 年度中国食

品科学技术学会科技创新奖 - 杰出

青年奖。提出的“大力发展全谷物

产业，启动国家全谷物行动计划”

等建议被中办、国办采纳。

系的建设等方面做出了重要贡献。

随着社会经济发展，粮食加工所面

临的发展环境与需求不断变化，粮

食加工科技的使命也在逐步发生变

化。在满足“吃饱”“吃安全”与

“好吃”的基础上，如何实现“更

节粮”“更营养”与“更有利于健康”，

服务国家粮食安全，助力健康中国

建设，成为新时期我国粮食加工科

技创新的紧迫课题与重要使命。

从本世纪初开始，我院一批年

轻的科技人员敏锐的洞察到并充分

把握了这一重要发展方向与时代课

题，围绕米面最少化加工、杂粮加
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会理事。

从 事 面 粉 厂、 米 厂、 粮 食 仓

储物流等粮食工程项目的咨询、设

计、科学研究和管理工作，主持或

参与了 50 多项小麦制粉、稻谷加

工和仓储物流项目的工程设计，以

及 20 多项粮油工程项目的现场指

导安装及调试，现主要从事于粮油

加工技术研究和技术推广。曾获省

部级一等奖 1 次、三等奖 2 次。

谭斌：男，江南大学工学博士，

博士生导师、国家粮食和物资储备

局科学研究院二级研究员、粮食加

工团队首席、美国康奈尔大学访问

学者、国家高层次人才特殊支持计

划科技创新领军人才、泰山产业领

军人才、河南省中原食品实验室粮

食加工团队首席科学家、ISO 食品

技术委员会谷物与豆类分委员会全

谷物工作组中国提名专家，《中国

食品学报》《粮油食品科技》等期

刊编委。  

研究领域主要为粮食加工，重

点专注健康谷物（全谷物）食品的

营养与加工。主持承担了科技部项
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“国粮院油脂研究 30 年历程与发展”专栏

专栏主持：段章群

段章群：男，清华大学工学博

士，副研究员，国家粮食和物资储

备局科学研究员粮油加工研究所副

所长，健康油脂加工和新型保质技

术研究与应用方向学术带头人。主

要从事油脂化学与加工技术研究，

兼任中国粮油学会油脂分会和粮油

质检分会理事、武汉轻工大学和吉

林农业大学硕士研究生导师，《粮

油食品科技》第五届编委会委员。段章群  副研究员 /副所长

国家粮食和物资储备局科学研究院 

粮油加工研究所

      为了促进油料油脂产业健康发

展和结构性调整，适应国际油料油

脂市场竞争日益激烈的新形势，建

立良好的进出口贸易和国内植物油

市场秩序，满足广大消费者对膳食

营养、食品安全的需求，国家粮食

和物资储备局科学研究院（简称“国

粮院”）在充分研究我国油料油脂

原料学与加工品质的基础上，积极

响应时代需要，躬身投入油脂加工

科技创新浪潮，踔厉奋发、主动担

当，借鉴国际先进标准，牵头、参

与制修订了一系列油料油脂品质评

价标准，为推动油脂加工领域科技

进步作出了一定贡献。

      本专栏共 2 篇文章，段章群副

研究员、薛雅琳研究员撰写的《我

国油料油脂品质评价标准的研究与

展望》介绍了相关国际先进标准情

况，阐述了我院牵头完成的一系列

国家标准在研中的创新之处，从拓

延油料油脂标准服务行业的广度与
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工、全谷物加工等方面，从原料加

工品质与适用性评价、杂粮方便化

加工、全谷物稳定化加工、食用品

质改良加工、杂粮与全谷物新产品

创制开发、全谷物营养品质评价、

健康谷物产品标准体系构建、健康

谷物食品推广等方面开展了较为系

统化的研究创新工作，并提出了诸

多科技创新与产业发展的政策建

议，被科技部、发改委及中办、国

办等机构采纳。

依靠科技创新，加快我国健康

谷物食品的研究与开发，大力发展

全谷物产业，这将是我国未来粮食

加工产业发展的重要方向与任务，

我们继续坚持人民至上、自信自立、

守正创新、问题导向、系统观念及

胸怀天下的世界观与方法论，努力

创新，为推动我国粮食加工产业的

高质量发展作出贡献。

本专栏共 4 篇文章，分别是谭

斌首席研究员、翟小童博士撰写的

《国粮院粮食加工领域近 30 年发

展与展望》，汪丽萍研究员、谭斌

首席研究员等撰写的《冻结温度对

冷冻全麦馒头复蒸品质及组分性质

的影响》，吴娜娜研究员、谭斌首

席研究员等撰写的《鲜湿糙米线品

质劣变机理及调控技术研究进展》

和高琨博士、谭斌首席研究员等撰

写的《小麦萌芽程度对全麦面包品

质的影响》。（阅读详见 P61-P100）

维度、加强我国油料油脂多维时

空品质基础研究、形成中国特色

油料油脂质量标准等方面进行了

展望。（阅读详见 P101-P109）

      栾霞研究员、段章群副研究员

等撰写的《国粮院油脂化学与加

工技术研究的回顾及展望》回顾

了我院近 30 年来在油脂化学与加

工技术领域走过的路程，系统总

结了国内第一套 50 吨 / 日植物油

连续精炼工艺装备、油脂改性、

3

主持国家自然科学基金青年基

金项目、“十三五”国家重点研发

计划课题；作为骨干参与国家及粮

食行业标准制修订、粮食公益行业

专项等。

近年来发表学术论文 60 余篇、

其中 SCI 20 余篇，授权国家发明专

利 6 件，2016 年 获 中 国 石 化 联 合

会技术发明奖一等奖。
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粮油加工研究所

科研情况

研究方向

粮油加工研究所致力于健康谷物食品加工技术、健康油脂加工和新型保质技术、粮油生物技术等领域的研究与应用。

“十三五”以来，研究所承担各类纵向科研资助项目 122 项，横向课题项目 70 项，科研经费 8300 余万元。其中，国家重

点研发计划项目、课题和任务 23 项；国家自然科学基金 7 项，地方及省部级科研课题 7 项；主持制修订国家、行业和团体

标准等 39 项，基本科研业务费专项课题 46 项；累计科技成果转化金额 2400 余万元。

      谷物组分的结构与功能关系及其

调控技术；全谷物食品加工技术及营

养评价；功能性谷物碳水化合物及其

开发利用；预制主食加工关键技术与

产业化开发；粮食加工副产物资源的

高效梯次利用技术等。

开展油脂化学、初加工与精深加

工研究，聚焦健康油脂和食用植物油

新型保鲜技术的研究与应用，包括油

料油脂组分化学；食用油脂新型保鲜

及产品创制；功能性油脂绿色制备与

评价；过程污染物控制、加工副产物

高值利用、标准研究等 。

以维护国家粮油食品质量安全，

促进行业高质量发展为目标，开展与

粮油食品有关的天然活性物质、菌

（剂）、酶（制剂）的应用技术研究；

副产物高值化利用和粮油中真菌毒素

防控应用技术研究。

粮油生物技术健康油脂加工和新型保质技术健康谷物食品加工技术

水酶法制油等研究成果，展望了面

向实际应用场景开发的天然抗氧化

技术、以精准高效加工制备营养食

品为导向的食用植物油品质研究，

以展现我院一代代油脂化学与加

工科技工作者胸怀“国之大者”，

努力践行“藏粮于技”，有助于

食用植物油生产企业提质增效、

加快推动我国油脂加工行业高质量

发展、进而有效落实“健康中国”

战略。（阅读详见 P110-P117）

职工 39 人 其中
高级职称12 人

博士学位19 人


