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摘  要：粮油安全保障已成为国家战略，对维持社会稳定、带动乡村振兴、推动我国国民经济快

速、健康发展具有举足轻重的作用。随着全球人口的急剧增加及食品工业的持续发展，人民对于

粮油产品的消费需求日趋多样化、健康化、低碳化。但在我国，粮油产业发展正因粮油加工资源

有限、绿色加工技术较差、适度加工手段匮乏、营养因子机理不明、危害风险控制困难等问题掣

肘。随着生命科学、信息技术和材料技术的发展，以食品组学、合成生物学、营养学和材料学等

为基石的未来粮油食品科学与技术有望从技术层面应对上述挑战。概述了粮油食品产业在国民经

济中的地位与作用，归纳了粮油食品产业的发展状况、趋势与市场情况，介绍了我国粮油食品科

学与技术面临的挑战，以此为基础，展望未来粮油食品科学与技术的发展趋势，包括油脂加工适

度化、粮食生产绿色化、安全控制智能化和营养供给精准化等。 

关键词：未来粮油；适度加工；精准营养；“双碳”战略；乡村振兴 

中图分类号：TS201    文献标识码：A    文章编号：1007-7561(2023)01-0001-05 

网络首发时间：2022-09-16 10:22:49 

网络首发地址：https://kns.cnki.net/kcms/detail/11.3863.TS.20220915.1549.005.html 

Food Science and Technology of Future Cereal and Oil: Development and Challenges 

LIU Yuan-fa, SUN Yan-wen, XU Yong-jiang 

(1. State Key Laboratory of Food Science and Technology, Jiangnan University, Wuxi, Jiangsu 214122, China; 

2. School of Food Science and Technology, Jiangnan University, Wuxi, Jiangsu 214122, China) 

Abstract: As an important national strategy, the security of cereal and oil plays a key role in maintaining 

social stability, promoting the rural revitalization strategy and keeping a sustained, rapid and sound 

development of national economy. With rapid increase of global population and continous development of 

food industry, the more diversified, healthy and low-carbon cereal and oil products have been preferred by 
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consumers. However, in China, the development of cereal and oil industries is constrained by many 

problems, including limited cereal and oil processing resources, poor green processing technology, lack of 

moderate processing means, unclear mechanism of nutritional factors, and difficulty in hazard risk control. 

With the development of life science, information technology and materials technology, future food science 

and technology of cereal and oil based on food omics, synthetic biology, nutrition and materials science are 

expected to meet the above challenges from the technical level. This paper outlined the status and role of 

cereal and oil food industries in the national economy, and summarizedthe development trend and market 

conditions of cereal and oil industries. In China, the technical challenges faced by cereal and oil in China, 

grain, oil and food science and technology were also introduced, and the future development trend of grain, 

oil and food science and technology will also be prospected, including moderate oil processing, green grain 

production, intelligent safety control, and precise nutrition supply. 

Key words: future cereal and oil; moderate processing; precision nutrition; "Double-Carbon" strategies; the 

rural revitalization strategy 

作为人类赖以生存的生活必需品，粮油产品

是一种特殊的商品，关系着国计民生。粮油

（Cereal and Oil）是对粮食和油料产品的统称，

包括其原料、加工成品和半成品，是人类的主要

食物[1]。根据是否经过加工处理，粮食被分为原

粮和成品粮。随着全球人口日益增长，城镇化和

工业化程度不断提高，全球性资源约束日益加剧，

我国农业长期存在着确保粮油产品充足供应的

压力[2]。 

我国粮油行业销售收入占全国 GDP 的 2%，

尽管粮油产业的净销售收入及其占国民经济比重

相对较低，但在我国这样的农业大国中依然具有

不可动摇的地位[3]。粮食行业相关产业关联度高、

涉及面广，在国民经济中起到基础作用，深度关

系着国计民生和国民健康保障。习近平总书记强

调的“中国人要把饭碗端在自己手里，而且要装

自己的粮食”的指导思想，已经将“粮油安全”

上升到国家战略高度[4]。 

粮油企业高新技术覆盖率不高，市场化、资

本化程度不够。近年来，众多非粮油领域行业巨

头都深入粮油领域市场发展。我国粮油业界，龙

头企业占有率超过全国粮油加工行业总量的

63.8%[5]。当前我国社会主要矛盾已经转化为人民

日益增长的美好生活需要和不平衡不充分的发展

之间的矛盾，我国的经济发展状态也已经由原来

的高速增长阶段向高质量发展方向转变。因此，

粮油产业的新定位，新发展是新时代我国进行社

会发展的新方向。 

“乡村振兴战略”在党的十九大报告中被提

出，而乡村振兴战略的一项重点任务就是保障我

国粮油食品安全，保障粮油安全就是保障国家安

全以及经济安全的底线[6]。随着经济社会的发展，

人民生活水平不断提高，粮油安全不再仅限于量

的提升和质量安全，也面临着提升高质量供给水

平，满足人民日益增长美好生活的迫切需要。因

此，粮油产业迫切需要转变传统的粮油食品观，

树立“大食物观”，践行“健康中国 2030”战略，

支撑“双碳”战略，确保粮油安全更稳固、食品

营养更全面、生产制造更低碳，牢牢守住人民群

众的“舌尖幸福”。 

1  粮油食品产业的发展状况与趋势 

当下，全球人口正经历着前所未有的快速增

长，发展中国家经济水平正持续上升，世界各国

对粮油食品的需求以前所未有的速度增长，人们

对食物消费的需求也越来越多样化。日新月异的

科学技术发展已经成为拉动经济全球化的重要引

擎，自主创新能力日益成为全球性竞争的焦点。

随着现代分子生物学、细胞生物学和系统生物学

等技术的发展，以“单细胞油脂”、“人工合成淀

粉”等为代表的颠覆性技术的突破，通过挖掘粮

油资源，发展生物产业，实现了粮油资源从传统
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农作物向更丰富生物资源的拓展[7]。 

近年来，纳米材料科学、基因工程与生物合

成、人工智能等学科研究进展推进了粮油加工学

科的进步[8]。以膜分离技术、纳米中和技术、亚

临界/超临界提取技术为代表的绿色制油技术，正

引领着油脂加工领域内的新一轮技术革新[9]。关

键组分修饰改性技术、健康成分生物高效富集技

术、高纤谷物品质提升技术保障了粮食加工产品

的安全、营养和美味[10-13]。 

目前世界各国食品质量安全技术发展呈现总

体竞争态势，粮油质量控制和安全保障均已上升

为国家战略，因此不断加强科技和财政投入。新

型检测技术和核心检测设备的研发，智能活性包

装与智慧物流的开发，以及追溯体系的建设，实

现了新型危害物的发现、控制与预防，强化了粮

油食品质量安全保障[14-15]。 

2  我国粮油食品科学技术面临的挑战 

我国粮油产业的加工资源相对有限[16]，以资

源充分综合利用为特色的高效生物制造技术的不

足，生物工程水平落后于欧美发达国家，无法解

决未来可能出现的全球性粮油资源供应短缺、单

位耕地供养人口比重持续增加等问题。 

我国粮油绿色低碳加工前沿技术和智能化装

备水平普遍偏低，加工制造过程存在过度加工，能

耗、水耗、物耗、排放及环境污染等问题，生产

总效率与国际先进水平相比仍然有较大的差距[17]。 

我国粮油精准适度加工与品质提升的技术相

对匮乏，过分推崇“精而纯”[18]，导致粮油食品

过度加工，加剧了资源浪费和能源消耗，极大破

坏生态环境，导致食品中有益伴随物严重损失，

食品风险因子伴生等问题[19]。 

我国粮油食品缺乏有效的营养素强化技术，

以及精准营养控制技术，导致食品成分、功能因

子之间的协同作用及其健康效应不清晰[20]，传统

膳食、营养与健康之间的相互关系不明确，缺少

基于居民膳食结构和营养需求特点的优质粮油产

品体系。 

我国粮油食品危害物主动高效识别和靶向消

减技术仍有待突破，有害物高通量检测、多目标未

知物分析技术等主动防控技术领域还处于跟跑状态，

特别是用于安全检测的抗体研究严重滞后[21-22]。 

3  未来粮油食品科学技术的发展 

3.1  油脂加工适度化 

过去由于消费者追求粮食的精纯度，过度加

工现象较为严重。事实上，过度加工不但造成不

必要的社会资源浪费，还导致大量的营养伴随物

的损失和危害物的伴生[23-24]。在系统评价粮油加

工过程中能耗、危害物和营养伴随物的变化后，

可以精准选择粮食加工的工艺条件并改进生产设

备，实现粮食加工适度化[25]。 

3.2  粮食生产绿色化 

目前世界粮食产能潜力已经接近于理论的上

限，扩大耕地面积等传统增产方式已经不能解决

全球人口快速增长带来的粮食需求困境[26]。在未

来，合成生物学、基因工程、细胞培养和食品增

材制造技术的发展有望解决这一问题。人造肉、

单细胞油脂、二氧化碳–淀粉从头合成等生动的案

例正昭示着该领域的活力[27-29]。 

3.3  安全控制智能化 

全球范围内的粮油安全问题不仅造成大量食

品资源浪费，更对人体健康产生较大威胁[30]。随

着信息技术和材料技术的发展，绿色和效率将成

为未来食品安全防护和危险因子控制的两大要

素。新型包装材料、智能化加工设备、区块链安

全防控、纳米材料检测将持续推动食品生产、管

理、运输、消费过程的透明化和可控化[31-33]。 

3.4  营养供给精准化 

世卫组织认为膳食营养是仅次于遗传的影响

人类健康的第二大因素[34]。相对而言，符合中国

人群的膳食营养健康大数据资源匮乏，膳食营养

干预基础研究薄弱，这造成众多膳食成分、营养

因子之间的协同作用和健康效应不清晰[35-36]。食

品组学以及食品精准营养技术的快速发展将帮助

对营养因子的研究深层化，进一步指导粮油营养

靶向设计和食品精准制造。 
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4  结论 

粮油安全保障已成为国家战略，对维持社会

稳定、带动乡村振兴、推动我国国民经济快速、

健康发展具有举足轻重的作用。随着全球人口的

急剧增加以及世界经济的普遍向好，人民对于粮

油产品的消费需求日趋多样化、健康化、低碳化。

但在我国，粮油产业发展正为粮油加工资源有限、

绿色加工技术较差、适度加工手段匮乏、营养因

子机理不明、危害风险控制困难等问题掣肘。随

着生命科学、信息技术以及材料技术的发展，以

食品组学、合成生物学、营养学和材料学等为基

石的未来粮油食品科学与技术有望从技术层面应

对上述挑战。 
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