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本专栏从上述项目中选取 6 篇代表性研究成果，

主要涉及特色食品开发、产品稳定性研究、产品安

全问题剖析、食品保质期研究概况、特殊人群及市

场食品开发现状和趋势等方面的最新实验数据与

行业动态，来展示相关的研究成果。针对地方特色

资源—三白瓜综合利用和研究开发价值进一步提

升的问题，研究了食品发酵菌种资源在三白瓜新产

品开发中的应用，为丰富三白瓜产品，提高三白瓜

应用开发价值提供理论依据。针对果肉型饮料产品

—芒果果汁饮料的稳定性问题，研究了 5 种亲水胶

体在单因素条件下对芒果果汁饮料稳定性的影响，

为果肉型饮料生产企业选择亲水胶体及复配胶体

提供技术参考。针对特殊食品开发过程中出现的质

量与安全问题，研究了基质辅助激光解吸电离飞行

时间质谱（MALDI-TOF MS）技术与常用的微生物

鉴定方法相结合，分离、纯化和鉴定胀袋微生物菌

种，进一步把分离鉴定的微生物回接产品进行产气

性能验证，为项目组产品开发过程中采取有效控制

措施，保障开发产品的质量与安全，避免生产经济

损失提供理论依据。针对食品保质期预测在食品质

量与安全管理中的重要性，阐述了国内外食品保质

期的相关标准和法规情况，总结了基于品质衰变原

理的保质期预测方法及模型，并结合前期研究基础，

分析总结目前我国食品保质期预测模型存在的问

题，以期为食品经营制造者评估、设计和验证食品

保质期提供一定依据。针对老年食品开发的最新研

究动态变化，通过分析和总结老年食品的配方设计

和产品开发关键技术，为满足我国老龄化膳食需求

和老龄食品产业发展提供技术支持和意见建议。针

对运动营养市场发展趋势和前景，综述了肽在运动

营养领域中的研究进展及功能作用，以期为运动营

养类产品的应用开发提供一定参考和理论支持。 
本专栏的系列研究成果为推动我国一些特殊

食品加工业的高质量发展及安全提供良好的参考

和借鉴。阅读详见 P36-P71。 
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本专栏文章主要来源于“十三五”国家重点研发计划项目“特殊保障食品制造关键技术研究及新产品

创制”（2017YFD0400500），“十三五”国家重点研发计划课题“自热主食品质精准调控技术研究与产品研

制”（2018YFD0400501）及“十三五”国家重点研发计划项目“中澳乳品未来技术联合研究中心”
（2016YFE0101200）研究任务。这些项目围绕特殊食品产品开发，加工技术及装备升级，食品安全体

系完善、产业化示范及应用推广等开展工作，取得了良好的社会和经济效益。论文主要介绍几种特殊食

品产品开发及安全解决方案的最新研究成果。 
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目等十多项，并积极推动科技成果转化。建立粮食质量与安全及粮食发酵研
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参加 4 个食品安全标准的编制和修订，相关研究成果获中国粮油学会科学技
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