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不同规格罐体内
食用植物油储存品质变化

朱丽琼，朱启思，吴秋婷，曾彩虹，邓常继

（广东省粮食科学研究所，广东 广州　５１００５０）

摘　要：监测食用油储存期间相关指标，对存放在标准油罐与非标油罐花生油的品质变化进行研
究，非标罐中花生油、大豆油、油菜籽油的品质变化进行比较。结果表明非标准油罐存放的花生油

品质好于标准罐存放；同是非标油罐存放，大豆油和油菜籽油储存品质优于花生油储存品质。
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　　食用植物油是城乡居民重要的生活必需品。作
为最早市场化的大宗农产品，外资及民企占据了国

内食用植物油行业的主流，国内对外依存度高，市场

波动大，为增强政府对食用植物油市场的控制能力，

确保供应，我国从２００８年底以后逐步扩大储备油的
规模［１］。部分国有食用植物油储备企业扩建、改建

仓库，新建或改建油罐有标准样式———立柱体油罐，

也有将标准油罐分隔而成的非标准油罐，或是其他

各种各样存储容器或油罐。面对仓储条件、储存品

种、油品数量变化情况，再加上食用植物油的储存品

质直接影响到下一步轮换出库，目前尚未见到相关

文献对此进行探讨，为此在南方某油脂仓储加工企

业对主要储存食用油进行品质监测和变化研究，对

存放在标准和非标准的花生油罐和非标准的大豆油

罐、油菜籽油罐每两周进行一次理化指标检验，同时

比较标准与非标准油罐储存花生油和其他油的情

况。通过对食用油储存品质监测，研究油脂实际日

常储存条件中品质变化规律，以指导油脂生产。

１　材料与方法
１．１　仪器与试剂

电子测温器；氢氧化钠、乙醚、９５％乙醇、异辛
烷、冰乙酸、碘化钾、可溶性淀粉、硫代硫酸钠均为分

析纯。

１．２　实验方法
１．２．１　食用油酸值和过氧化值的测定

酸值按ＧＢ／Ｔ５５３０—２００５《动植物油脂 酸值和
酸度的测定》规定进行测定。过氧化值按 ＧＢ／Ｔ
５５３８—２００５《动植物油脂 过氧化值测定》规定进行
测定。

１．２．２　不同规格油罐中食用油品质的监测
选取四个不同类型的仓型、品种进行比较，即选

择一个标准油罐装花生油（５号罐）、一个非标油罐
装花生油（６－２号罐），一个非标油罐装大豆油（６－
１号罐），一个非标油罐装油菜籽油（６－４号罐）。
通过罐内、出罐后小包装一段时间储藏品质比较，了
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解标准油罐装与非标准油罐装花生油的储存效果，

比较非标准罐装花生油、大豆油、油菜籽油的储存

规律。　　

２　结果与分析
２．１　油脂品质监测情况

从１月份开始每隔两周对所选中的４个油罐的

温度、酸值及过氧化值的进行测定，结果如表 １
所示。　　

根据表 １的记录，５号罐花生油酸值由
０．８ｍｇＫＯＨ／ｇ升至 ０．９５ｍｇＫＯＨ／ｇ，过氧化值由
２．１１ｍｍｏｌ／ｋｇ升至４．１６ｍｍｏｌ／ｋｇ；６－２号罐花生油酸
值由０．７８ｍｇＫＯＨ／ｇ升至０．８８ｍｇＫＯＨ／ｇ，过氧化值由

表１　油脂监测试验情况

序

号

检验

日期

外温

／℃
油温／℃ 酸值／（ｍｇＫＯＨ／ｇ） 过氧化值／（ｍｍｏｌ／ｋｇ）

５号 ６－２号 ６－１号 ６－４号 ５号 ６－２号 ６－１号 ６－４号 ５号 ６－２号 ６－１号 ６－４号

１ １月６日 ５ １１ １２ １２ １２ ０．８０ ０．７８ － － ２．１１ ２．０８ － －

２ １月２４日 ８ １３ １４ １４ １３ ０．８０ ０．７８ － － ２．１４ ２．１１ － －
３ ２月１６日 １４ １６ １７ １７ １６ ０．８２ ０．７９ ０．０８ ０．０８ ２．２０ ２．１６ １．９０ １．５０
４ ２月１７日 １６ １８ １９ １９ １８ ０．８２ ０．８０ ０．０８ ０．０８ ２．２８ ２．２３ １．９３ １．５４
５ ３月１４日 １６ １８ １９ １９ １８ ０．８３ ０．８０ ０．０８ ０．０８ ２．３９ ２．３１ １．９８ １．６０
６ ３月２８日 １７ １８ １９ １９ １８ ０．８４ ０．８０ ０．０９ ０．０９ ２．５２ ２．４２ ２．０６ １．６７
７ ４月１５日 ２６ ２３ ２４ ２４ ２５ ０．８６ ０．８２ ０．０９ ０．０９ ２．６９ ２．５９ ２．１３ １．７４
８ ４月１９日 ２５ ２２ ２３ ２３ ２４ ０．８７ ０．８２ ０．１０ ０．１０ ２．８５ ２．７５ ２．２２ １．８２
９ ５月１３日 ２７ ２２ ２３ ２３ ２４ ０．８８ ０．８３ ０．１０ ０．１０ ３．０３ ２．９２ ２．３４ １．９７
１０ ５月２７日 ３１ ２４ ２５ ２５ ２６ ０．８９ ０．８５ ０．１１ ０．１１ ３．２３ ３．１７ ２．４９ ２．１１
１１ ６月１０日 ３３ ２７ ２８ ２８ ２９ ０．９０ ０．８６ ０．１２ ０．１２ ３．４８ ３．４２ ２．６８ ２．３２
１２ ６月２４日 ３５ ２８ ２９ ２９ ２９ ０．９３ ０．８７ ０．１３ ０．１３ ３．７８ ３．７１ ２．９２ ２．５５
１３ ７月１１日 ３６ ２８ ２９ ２９ ２９ ０．９５ ０．８８ ０．１４ ０．１４ ４．１６ ４．０３ ３．２８ ２．７８

２．０８ｍｍｏｌ／ｋｇ升至４．０３ｍｍｏｌ／ｋｇ；６－１号罐大豆油
酸值由０．０８ｍｇＫＯＨ／ｇ升至０．１４ｍｇＫＯＨ／ｇ，过氧化
值由１．９升ｍｍｏｌ／ｋｇ至３．２８ｍｍｏｌ／ｋｇ；６－４号罐油
菜籽油酸值由０．０８ｍｇＫＯＨ／ｇ升至０．１４ｍｇＫＯＨ／ｇ，
过氧化值由１．５ｍｍｏｌ／ｋｇ升至２．７８ｍｍｏｌ／ｋｇ。数据
表明各罐内油脂的酸值、过氧化值与时间呈正相关

关系，随着时间的推移均逐渐增大。

２．２　标准罐与非标准罐中花生油酸值、过氧化值比较

２．２．１　酸值比较
由图１可看出，在储藏过程，标准罐５号罐花生

油酸值０．８ｍｇＫＯＨ／ｇ升至０．９５ｍｇＫＯＨ／ｇ，上升了
０．１５ｍｇＫＯＨ／ｇ，非标准罐６－２号罐花生油酸值由
０．７８ｍｇＫＯＨ／ｇ升至 ０．８８ｍｇＫＯＨ／ｇ，上升了 ０．１
ｍｇＫＯＨ／ｇ。

图１　标准罐花生油酸值变化比较

２．２．２　过氧化值比较
由图２可看出，在储藏过程，标准罐５号罐花生

油过氧化值由２．１１ｍｍｏｌ／ｋｇ升至４．１６ｍｍｏｌ／ｋｇ，上
升了２．０５ｍｍｏｌ／ｋｇ，非标准罐６－２号罐花生油过氧
化值由２．０８ｍｍｏｌ／ｋｇ升至 ４．０３ｍｍｏｌ／ｋｇ，上升了
１．９５ｍｍｏｌ／ｋｇ。

图２　标准罐与非标准罐花生油过氧化值变化比较

２．３　非标准罐中花生油、大豆油、菜籽油品质变化
比较

２．３．１　酸值比较
由图３可以看出，储藏时间从２月１６日到７月

１１日，６－２号罐花生油酸值由０．７９ｍｇＫＯＨ／ｇ升至
０．８８ｍｇＫＯＨ／ｇ，上升了０．０９ｍｇＫＯＨ／ｇ；６－１号罐
大豆油酸值０．０８ｍｇＫＯＨ／ｇ升到０．１４ｍｇＫＯＨ／ｇ，上
升了０．０６ｍｇＫＯＨ／ｇ；６－４号罐菜籽油酸值 ０．０８
ｍｇＫＯＨ／ｇ升到 ０．１４ｍｇＫＯＨ／ｇ，上 升 了 ０．０６
ｍｇＫＯＨ／ｇ。三者的变化比较可见图３。
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图３　非标准罐中花生油、大豆油、菜籽油酸值变化比较

２．３．２　过氧化值比较
非标准罐中花生油、大豆油、菜籽油储藏过程过

氧化值变化情况如图４，从２月１６日到７月１１日，６
－２号罐花生油过氧化值由２．１６ｍｍｏｌ／ｋｇ升至４．
０３ｍｍｏｌ／ｋｇ，上升了１．８７ｍｍｏｌ／ｋｇ；６－１号罐大豆
油过氧化值１．９０ｍｍｏｌ／ｋｇ升到３．２８ｍｍｏｌ／ｋｇ，上升
了 １．３８ ｍｍｏｌ／ｋｇ；６－４号 罐 菜 籽 油 酸 值
１．５０ｍｍｏｌ／ｋｇ升 到 ２．７８ ｍｍｏｌ／ｋｇ，上 升 了
１．２８ｍｍｏｌ／ｋｇ。，

图４　非标准罐中花生油、大豆油、菜籽油过氧变化比较

２．４　油脂酸值、过氧化值变化分析
２．４．１　标准罐与非标准罐比较

从试验的数据分析得出，标准罐５号罐花生油
酸值上升了 ０．１５ｍｇＫＯＨ／ｇ，过氧化值上升了
２．０５ｍｍｏｌ／ｋｇ；非标准罐６－２号罐花生油酸值上升
了０．１ｍｇＫＯＨ／ｇ，过氧化值上升了１．９５ｍｍｏｌ／ｋｇ；
本试验中，花生油在非标准罐中储存后的油品质量

变化略低于标准罐中存储的油品，具体比较可见图

１，图２中５号罐，６－２号罐酸值、过氧化值变化情
况可以认为是因为油罐分格后，可以对油品的种类、

质量、进仓时间等进行更详细的分类，而且储存的油

量少，轮换周期短，减少油脂与空气的接触，更利于

保管轮换。标准大油罐的轮换周期长，部分轮出后

油罐内剩余的空位大，大量的空气会影响油脂的质

量，因而不利于油品保存。

２．４．２　非标准罐中不同油品比较
非标准罐中 ６－１号大豆油酸值上升了

０．０６ｍｇＫＯＨ／ｇ，过氧化值上升了１．３８ｍｍｏｌ／ｋｇ；６－
４号油菜籽油酸值上升了０．０６ｍｇＫＯＨ／ｇ，过氧化值
上升了１．２８ｍｍｏｌ／ｋｇ；比较非标准罐中的不同种类
的油品，精炼过的大豆油和油菜籽油储存后的油品

质量变化低于花生油，三者比较具体可见图３、图４
中６－２号，６－１号，６－４号存放油品酸值、过氧化
值变化比较。由于油品经过精炼，油品水分、金属引

发剂减少和氧化酶的去除和钝化，使油品质量变化

较未经过精炼的油品更慢。

２．４．３　其他
在温度较低的１至３月份中，油脂的酸值和过

氧化值变化较小，而到了温度较高的４至７月份，油
脂的酸值和过氧化值变化增大；因为植物油氧化酸

败是由于多种原因引起的。首先是温度的影响，每

当温度升高１０℃，酸败速度就要加快一倍，高温对
于油脂酸败起着明显的作用，高温不利于油脂的储

存。

综合上述分析，对油罐进行分格更利于油脂的

储存轮换。但是分格后由于各格储油不平衡，有可

能造成油罐变形甚至更严重的漏油，因此进行油罐

分格还要对油罐质量和储油情况等进行更详细的分

析后方可进行。

３　结束语
由于准备时间仓促，并且油罐内流动较大，本试

验还有很多可以改进的地方。对油品的质量检验只

有酸值和过氧化值，为了更全面地检测油品的质量

变化可适量增加一些质量指标，例如油品脂肪酸组

成等；本试验对油品的检测时间为７个月，为了能更
好反映油品的质量变化规律可将监测时间延长至

１８个月；试验还可选取更多的油罐进行对比，使试
验结果更具有代表性。

为了更好保证油品储存和轮换工作，油脂仓库

需制定更为严格的管理制度，加强对油品的管理。

对所有油罐进行上锁，清晰标示油罐编号，定期监测

油罐内的油温、密度和质量变化。利用本试验结果

指导油脂的轮换工作，保证油品储存质量。
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